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เอกสารโครงงานนวตักรรมเครือสหพัฒน ์ประจาํปี ŚŝŞś (ปีทีÉ řŞ) (ฉบับเต็ม) 
 

ชืÉอนวัตกรรม  การทดลองเพืÉอลดขัÊนตอนการทาํความสะอาดแบบถอดแยกชิÊนส่วน  

                   ด้วยหลักการปรับpH ทีÉพืÊนผิวเครืÉองจักร 

 

ประเภทนวัตกรรม 

  Petty Award 

 

บริษัทเจ้าของนวัตกรรม คือ..............บรษิัท คิวพ ี(ประเทศไทย) จาํกัด........................................ 

ผู้สร้างนวัตกรรม  

ř) ......คุณ ศศิวิมล อาจจรูญ.................ตาํแหน่ง....... หัวหน้าหน่วยผลิตซอสและนํÊาสลัด..... 

Ś) ......คุณ ฐิติมา พันธุสุ์รินทร.์..............ตาํแหน่ง....... หัวหน้าหน่วยผลิตซอสและนํÊาสลัด..... 

ś) ......คุณ บัณฑติา เทียมจันทร.์...........ตาํแหน่ง....... ผู้ช่วยผู้จัดการแผนกประกันคุณภาพ.. 

4) ...... Mr. Yamamura Motonari ...........ตาํแหน่ง....... ผู้จัดการแผนกประกันคุณภาพ……… 

 

สถานทีÉติดต่อ .............. 55 หมู่ 6 ต.หลุมดิน อ.เมือง จ.ราชบุรี 70000............ 

โทรศัพท ์............. 032-741771-5   ...... มือถือ (ต้องระบุ)..........083-8426552........................ 

E-mail.........SasivimolA@Kpthai.com...................................................................................... 

   

 

(***ต้องมีลายเซ็นทุกครัÊง***)        ลงชืÉอ ........................................ ผู้อนุมัติ 

                    (นายพิสิฐ  ศานติกุลลักษณ)์ 

                                               กรรมการผู้จัดการ หรือ ผู้รับมอบอาํนาจ  

................................................................................................................................... 
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กรุณาตรวจสอบสถานะโครงการนวัตกรรมของทา่น ดังหวัข้อต่อไปนีÊ 

 

1.  นวัตกรรมทีÉส่งเข้าประกวดเคยได้รับ...... 

   สิทธิบตัร  เลขทีÉ.........................           อนสุิทธิบตัร  เลขทีÉ......................              

   รออนุมตัิสิทธิบตัร / อนุสิทธิบตัร          ยงัไม่ไดจ้ดสิทธิบตัร / อนสิุทธิบตัร             

   รางวลัอืÉนๆ (ระบ)ุ.................ไม่เคยไดร้บั..................................................... 

 

 

 

 

 

Ś. นวัตกรรมทีÉส่งเขา้ประกวดเคยรเิริÉมในบริษัทมาก่อนหรือไม่ 

  มีการริเริÉมมาก่อน     ไม่เคยรเิริÉมมาก่อน     

  นาํมาพฒันาต่อยอดมาจาก (กรุณาเลือกตอบ) 

  นวตักรรมเดิมของบริษัททีÉเคยคิดคน้ดว้ยตนเอง (โปรดระบุ) 

       .................................................................................................................................... 

   นวตักรรมทีÉมีการคิดคน้จากภายนอก  (โปรดระบ)ุ 

       .................................................................................................................................... 

 

 

 

 

ś. สถานะของนวัตกรรมทีÉส่งเข้าประกวด 

 กาํลงัทดลองใช ้                                 ยงัไม่วางตลาด                                                 

 นาํมาใชจ้รงิ  ตัÊงแต่...............................   วางตลาด  ตัÊงแต่.................................  
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บทคัดย่อ 

จากยอดขายนํÊาสลดัทีÉสงูขึ Êนทาํใหเ้ราตอ้งพฒันากระบวนการผลิตสินคา้ เพืÉอใหท้นัต่อความ

ตอ้งการของลกูคา้   ในปัจจุบนัทาํการผลิตทีÉ ř กะการทาํงาน และยงัมขีัÊนตอนการถอดล้างทาํความ

สะอาดเครืÉองจักร ซึÉงเป็นขัÊนตอนสาํคัญและใช้ทักษะในการถอดแยกชิÊนส่วน รวมถึงเวลาทีÉ

ค่อนข้างนาน  ซึÉงสรา้งความเหนืÉอยลา้ในการทาํงาน เนืÉองจากบางครัÊงจะตอ้งมีการทาํงานลว่งเวลาเกิดขึ Êน

เพืÉอรองรบักระบวนการนี Ê 

ขอ้จาํกดัในขัÊนตอนการถอดแยกชิ Êนส่วนทาํความสะอาด ส่งผลใหก้ารทาํงานในวนัถดัไปเริÉมไดช้า้

ลงเนืÉองจาก ตอ้งมีขัÊนตอนการประกอบชิ Êนส่วนของเครืÉองจกัร เพืÉอเตรียมความพรอ้มในการผลิต  

ปัญหาทีÉเกิดขึ Êนนาํมาสูแ่นวคิดการพฒันาปรบัปรุงวิธีการทาํความสะอาด โดยยงัคงรกัษาคณุภาพของสินคา้

ได ้ ซึÉงมแีนวคิดจากการลดการถอดแยกชิ Êนส่วนเครืÉองจกัรในการลา้ง  เพืÉอลดเวลาเตรียมเครืÉองจกัรในวนั

ถดัไป  แต่สิÉงทีÉยากของนวตักรรมนี Êคือการผลิตเป็นเพียงการผลิตวนัละ Š-řŘ ชัÉวโมง นัÉนหมายถึงหากเราลด

รอบการถอดลา้งโดยทิ ÊงคราบนํÊาสลดัไวท้ีÉเครืÉองขา้มคืน และมาผลิตต่อในวนัรุง่ขึ Êน สินคา้ของเรามีโอกาสจะ

ไดร้บัผลกระทบดา้นคณุภาพ เกีÉยวกบัเชื Êอจลุลินทรีย ์ หากประเมินความเสีÉยงไม่ครอบคลมุ 

จากการประเมนิความเสีÉยงดา้นคณุภาพในทุกดา้นเพืÉอคดัเลือกเครืÉองจกัรทีÉเหมาะสมในการ

ทดลองและหลักคิดทีÉว่าการลด pH ของพืÊนผิวสัมผัสของเครืÉองจักรทีÉสัมผัสอาหาร ให้ไม่เหมาะสม

ต่อการเจริญเติบโตของเชืÊอจุลลินทรีย ์ นาํมาซึÉงการทดลองการใชน้ ํÊาสม้สายชูกลัÉน řŘ% (Acetic acid) 

ซึÉงเป็นสิÉงทีÉโรงงานของเรามีการผลิตไดเ้อง มาทาํการฉีดพ่นภายใน และเช็ดทาํความสะอาดภายนอกของ

เครืÉองบรรจนุํÊาสลดัอตัโนมตัิ และทาํการผลิตสินคา้ต่อในเชา้วนัถดัไป 

ผลลพัธที์Éไดพ้บว่าสินคา้ทีÉทดลองบรรจผุ่านเครืÉองจกัรทีÉปรบัปรุงวิธีการทาํความสะอาดดว้ยการใช้

นํÊาสัÊมสายชกูลัÉน řŘ% นัÊน ผลเชื Êอจลุินทรียอ์ยู่ในมาตรฐาน และไม่แตกต่างกบัสินคา้ทีÉผลิตดว้ยวิธีการทาํ

ความสะอาดแบบถอดแยกชิ Êนส่วน  ส่งผลให้เราสามารถลดรอบการถอดแยกชิÊนส่วนของเครืÉองบรรจุ

นํÊาสลัดอัตโนมัติได้ จากเดิมทีÉถอดล้างทุกวัน เป็นการถอดล้างทุก Ś วัน 

ทาํใหใ้นอนาคตเราสามารถลดต้นทุนในการผลิตสินค้าได ้37,900 บาทต่อปี จากการลด

ขัÊนตอน ลดพนกังาน และลดเวลาทีÉใชใ้นกระบวนการทาํความสะอาด  รวมถึงขยายผลการทดลองไปยงั

เครืÉองจกัรอืÉนๆไดอี้กดว้ย 

 

คาํสาํคัญ… Acetic acid, ปรบั pH ทีÉพื Êนผิว ,ขัÊนตอนการทาํความสะอาดลดลง …. 

 


